GAR(IA
ROAA

-TERRA MAR E LUME-

ENTRANTES

e Tabla de Ibéricos de bellota
(chorizo, salchichdn, lomo, paleta o cecina)

e Cazuela al gjillo hecha en horno de brasa
(Gambas, gulas, setas y huevo con pan a la brasa)

PRIMEROS

* Mejillones de la Ria al horno de brasa
* Gambon N°1 a la brasa

SEGUNDOS

Chuletdn de ternera gallega certificada madurada en
camara Dry Ager y sellado en horno de brasa para acabar
en la mesa a la piedra

e Guarniciones: Patata frita con piel, romero y
pimientos confitados a la brasa

POSIRES

» Postre tipico variado hecho a la brasa

BEBIDAS

* Vino Rioja Ramon Bilbao Crianza*

Y 4
N U d * Refrescos*, Cafia*, Agua, Café de pota y Chupito Garcia Robata
)

025 Mend Basico ... “45,00 €

* Consultar otras D.O. incluidas o incremento de precios de otros vinos (Una botefia de vino cada 3 personas o 2 cafias, o 2 refrescos).
* Hora comidas/cenas a fas 14:00 y a fas 22:00. (Espera méxima 15 min. para empezar a servir la mesa).

*Los mends no incluyen las bebidas antes o después de la comida/cena.

* Cambio: Ment con bacalao o vegetariano + 5 euros.

* La carta puede estar sujeta a cambios segun disponibilidad.

* La empresa cobrara todos fos menus concertados si no se anulan 48 horas antes.
* Para sefializar la reserva es necesario hacerlo minimo 48 horas antes (reserva minima 4 personas) y se soficita ef pago de 10 euros por persona,

en focal mediante tarjeta, efectivo o en la siguiente cuenta: Entidad bancaria SumUp Limited. IBAN: JE98 SUMU 9903 6511 3456 31
* Una vez sefializada la reserva no se podra anufar y no se devolvera fa sefial realizada.

Para que la reserva sea confirmada, mandar justificante de pago al Whatsapp +34 672 086 202 *
*IMPORTANTE: Solo se aceptara un pago tnico por grupo y reserva, en efectivo o tarjeta. Si es por transferencia seria minimo 48 horas antes del dia de la cena.
*IMPORTANTE: Si se requiere factura, sera necesario solicitarla en ef momento def pago. No se emitiran facturas de forma posterior.




GAR(IA
RoaA

-TERRA MAR E LUME-

ENTRANTES

* Tabla de Ibéricos de bellota
(chorizo, salchichén, lomo, paleta o cecina)
e Cazuela al gjillo hecha en horno de brasa
(Gambas, gulas, setas y huevo con pan a la brasa)
e Carpaccio de chuletén de vaca con aceite de
trufa blanca y queso Comté

PRIMEROS

* Mejillones de la Ria al horno de brasa
e Gambon N°1 a la brasa

SEGUNDOS

Chuletdn de vaca joven europea o frisona gallega madurada
en camara Dry Ager y sellado en horno de brasa para
acabar en la mesa a la piedra

e Guarniciones: Patata frita con piel, romero y
pimientos confitados a la brasa

POSIRES

e Postre tipico variado hecho a la brasa

BEBIDAS

Y 4
¢ Vino Rioja Ramén Bilbao Crianza*
de * Refrescos*, Cana*, Agua, Café de pota y Chupito Garcia Robata
0

2025 Menu Navidad .......... *5500 €

* Consultar otras D.O. incluidas o incremento de precios de otros vinos (Una botefia de vino cada 2 personas o 2 cafias, o 2 refrescos).
* Hora comidas/cenas a fas 14:00 y a fas 22:00. (Espera méxima 15 min. para empezar a servir la mesa).

*Los mends no incluyen las bebidas antes o después de la comida/cena.

* Cambio: Ment con bacalao o vegetariano + 5 euros.

* La carta puede estar sujeta a cambios segun disponibilidad.

* La empresa cobrara todos fos menus concertados si no se anulan 48 horas antes.
* Para sefializar la reserva es necesario hacerlo minimo 48 horas antes (reserva minima 4 personas) y se soficita ef pago de 10 euros por persona,

en focal mediante tarjeta, efectivo o en la siguiente cuenta: Entidad bancaria SumUp Limited. IBAN: JE98 SUMU 9903 6511 3456 31
* Una vez sefializada la reserva no se podra anufar y no se devolvera fa sefial realizada.

Para que la reserva sea confirmada, mandar justificante de pago al Whatsapp +34 672 086 202 *
*IMPORTANTE: Solo se aceptara un pago tnico por grupo y reserva, en efectivo o tarjeta. Si es por transferencia seria minimo 48 horas antes del dia de la cena.
*IMPORTANTE: Si se requiere factura, sera necesario solicitarla en ef momento def pago. No se emitiran facturas de forma posterior.




GAR(IA
ROaA

-TERRA MAR E LUME-

ENTRANTES

Tabla de Ibéricos de bellota
(chorizo, salchichén, lomo, paleta o cecina)
e Cazuela al gjillo hecha en horno de brasa
(Gambas, gulas, setas y huevo con pan a la brasa)
e Carpaccio de chuletén de vaca con aceite de
trufa blanca y queso Comté
* Cecina de Buey Cebodn

PRIMEROS

* Mejillones de la Ria al horno de brasa
e Gambon N°1 a la brasa
* Vieira del Pacifico grande (Zamburifia)

SEGUNDOS

Chuletén de vaca vieja gallega (frisona, mestiza o rubia)
madurado en camara Dry Ager y sellado en
horno de brasa para acabar en la mesa a la piedra
e Guarniciones: Patata frita con piel, romero y
pimientos confitados a la brasa

POSIRES

Postre tipico variado hecho a la brasa

NUSde o

¢ Vino Rioja Ramén Bilbao Crianza*
* Refrescos*, Cana*, Café de pota y Chupito Garcia Robata

2025 Mend Navidad Premium.......... *7500 €

* Consultar otras D.O. incluidas o incremento de precios de otros vinos (Una botefia de vino cada 2 personas o 2 cafias, o 2 refrescos).
* Hora comidas/cenas a fas 14:00 y a fas 22:00. (Espera méxima 15 min. para empezar a servir la mesa).

*Los mends no incluyen las bebidas antes o después de la comida/cena.

* Cambio: Ment con bacalao o vegetariano + 5 euros.

* La carta puede estar sujeta a cambios segun disponibilidad.

* La empresa cobrara todos fos menus concertados si no se anulan 48 horas antes.
* Para sefializar la reserva es necesario hacerlo minimo 48 horas antes (reserva minima 4 personas) y se soficita ef pago de 10 euros por persona,

en focal mediante tarjeta, efectivo o en la siguiente cuenta: Entidad bancaria SumUp Limited. IBAN: JE98 SUMU 9903 6511 3456 31
* Una vez sefializada la reserva no se podra anufar y no se devolvera fa sefial realizada.

Para que la reserva sea confirmada, mandar justificante de pago al Whatsapp +34 672 086 202 *
*IMPORTANTE: Solo se aceptara un pago tnico por grupo y reserva, en efectivo o tarjeta. Si es por transferencia seria minimo 48 horas antes del dia de la cena.
*IMPORTANTE: Si se requiere factura, sera necesario solicitarla en ef momento def pago. No se emitiran facturas de forma posterior.




GAR(IA
ROaA

-TERRA MAR E LUME-

ENTRANTES

Tabla de Ibéricos de bellota

(chorizo, salchichén, lomo, paleta o cecina)

e Cazuela al gjillo hecha en horno de brasa
(Gambas, gulas, setas y huevo con pan a la brasa)

e Carpaccio de chuletén de vaca con aceite de
trufa blanca y queso Comté

* Cecina de Buey Cebodn

e Tabla de quesos

PRIMEROS

* Mejillones de la Ria al horno de brasa
e Gambdn N°1 a la brasa
» Vieira del Pacifico grande (Zamburifia)

SEGUNDOS

e Chuletdon de Buey Cebdn madurado en camara
Dry Ager y sellado en horno de brasa para
acabar en la mesa a la piedra

e Guarniciones: Patata frita con piel, romero y
pimientos confitados a la brasa

oSS
NUSde g

* Vino Rioja Ramon Bilbao Crianza*
* Refrescos*, Cana*, Café de pota y Chupito Garcia Robata

2025 Mend Navidad Deluxe .......... “95,00 €

* Consultar otras D.O. incluidas o incremento de precios de otros vinos (Una botefia de vino cada 2 personas o 2 cafias, o 2 refrescos).
* Hora comidas/cenas a fas 14:00 y a fas 22:00. (Espera méxima 15 min. para empezar a servir la mesa).

*Los mends no incluyen las bebidas antes o después de la comida/cena.

* Cambio: Ment con bacalao o vegetariano + 5 euros.

* La carta puede estar sujeta a cambios segun disponibilidad.

* La empresa cobrara todos fos menus concertados si no se anulan 48 horas antes.
* Para sefializar la reserva es necesario hacerlo minimo 48 horas antes (reserva minima 4 personas) y se soficita ef pago de 10 euros por persona,

en focal mediante tarjeta, efectivo o en la siguiente cuenta: Entidad bancaria SumUp Limited. IBAN: JE98 SUMU 9903 6511 3456 31
* Una vez sefializada la reserva no se podra anufar y no se devolvera fa sefial realizada.

Para que la reserva sea confirmada, mandar justificante de pago al Whatsapp +34 672 086 202 *
*IMPORTANTE: Solo se aceptara un pago tnico por grupo y reserva, en efectivo o tarjeta. Si es por transferencia seria minimo 48 horas antes del dia de la cena.
*IMPORTANTE: Si se requiere factura, sera necesario solicitarla en ef momento def pago. No se emitiran facturas de forma posterior.




GAR(IA
ROaA

-TERRA MAR E LUME-

ENTRANTES

e Tabla de Ibéricos de bellota
(chorizo, salchichdn, lomo, paleta o cecina)

PRIMEROS

* Mejillones de la Ria al horno de brasa

SEGUNDOS

e Churrasco de cerdo y criollos
* Guarniciones: Patata frita con piel con romero

POSIRES

e Postre tipico variado hecho a la brasa

BEBIDAS

. * Vino Rioja Ramon Bilbao Crianza*
* Refrescos*, Cana*, Agua, Café de pota y Chupito Garcia Robata

NUS de
025 Ment Ligero ........ *3500 €

* Consultar otras D.O. incluidas o incremento de precios de otros vinos (Una botefia de vino cada 3 personas o 2 cafias, o 2 refrescos).
* Hora comidas/cenas a fas 14:00 y a fas 22:00. (Espera méxima 15 min. para empezar a servir la mesa).

*Los mends no incluyen las bebidas antes o después de la comida/cena.

* Cambio: Ment con bacalao o vegetariano + 5 euros.

* La carta puede estar sujeta a cambios segun disponibilidad.

* La empresa cobrara todos fos menus concertados si no se anulan 48 horas antes.
* Para sefializar la reserva es necesario hacerlo minimo 48 horas antes (reserva minima 4 personas) y se soficita ef pago de 10 euros por persona,

en focal mediante tarjeta, efectivo o en la siguiente cuenta: Entidad bancaria SumUp Limited. IBAN: JE98 SUMU 9903 6511 3456 31
* Una vez sefializada la reserva no se podra anufar y no se devolvera fa sefial realizada.

Para que la reserva sea confirmada, mandar justificante de pago al Whatsapp +34 672 086 202 *
*IMPORTANTE: Solo se aceptara un pago tnico por grupo y reserva, en efectivo o tarjeta. Si es por transferencia seria minimo 48 horas antes del dia de la cena.
*IMPORTANTE: Si se requiere factura, sera necesario solicitarla en ef momento def pago. No se emitiran facturas de forma posterior.




